
startERS  
POUR débuter

Soupe à l’Oignon Gratinée à la Bière Maudite
French Onion Soup, Grated Cheese  
& Maudite Beer	 7.95 

 
Potage de notre Soupière 
Soup from Our Kitchen Stockpot	 4.25

Ailes de Poulet Sauce Jack Daniels 
Chicken Wings with Jack Daniels Sauce 
	 (6) 6.95 (12) 12.95 (18) 18.95

 

Nachos St-Alexandre / St-Alexandre Nacho
	 14.95 (Avec poulet / With chicken) 	18.95
Croustilles de maïs, tomates, champignons, échalotes, bacon, gratinée de 
mozzarella, servies avec salsa, guacamole, olives noires et crème sure / Corn 
chips, tomatoes, mushrooms, green onions, bacon, melted mozzarella, served with salsa, 
guacamole, black olives, and sour cream

3 Pelures de Pommes de Terre Style Irlandais
3 Irish Style Potatoe Skins	 9.95
Pommes de terre de l’Île d’Orléans / Made with our own Île d’Orleans’ potatoes

Terrine Maison à la Bière d’Abricot 
Apricot Beer House Terrine	 9.95
Terrine de gibier accompagnée de confit d’oignons, poivrons grillés, moutarde 
de Dijon et croutons / Meat terrine with candied onions, grilled peppers, Dijon mustard 
and croutons

Calmars Frits / Fried Calamaris	 12.95
Généreuse portion de calmars marinés et frits, accompagnés d’une trempette 
aromatisée / A generous portion of marinated and fried calamaris, with a tasty dipping 
sauce

Fondant de Brie à la Provençale 
Melted Brie Provencal 	 13.95
Brie triple crème fondant étagé de bruschetta, servi sur sa verdurette et pain grillé 
Triple Cream Brie layered with bruschetta, served with mixed greens and grilled bread

Assiette de 3 Fromages du Terroir Québécois
Plate of 3 Delicious Regional Cheeses	 14.95 

Portions de fromages fins (3) accompagnée de fruits et noix / 3 portions of cheese 
served with fruits and nuts 

Frites Maison / House Fries 	 4.75
Servies avec mayonnaise-maison / Served with homemade mayonnaise 

STEAKS & BURGERS

 
« L’Incontournable » Steak Frites
“The Classic” Steak and Fries 	 18.95
Servi avec frites juliennes, légumes croquants et sauce aux poivres / Served with 
matchstick fries, crisp vegetables and peppercorn sauce 

BEER SUGGESTION BIÈRE

Griffon Extra Blonde, Stella Artois	
 

Les Fameuses Côtes Levées Marinées du Pub
The Famous Pub’s Marinated Ribs 
	 (demi / half) 19.95 (complet / full)	26.95
Généreuse portion de côtes levées marinées, frites juliennes, laitue et sauce Jack 
Daniels / Generous portion of marinated ribs, matchstick fries, lettuce and Jack Daniels sauce

Bavette de Bœuf Marinée Grillée 
Grilled Marinated Flank Steak 	 19.95
Bœuf Angus (cuisson médium ou bien cuit), légumes croquants et échalotes vertes, 
choix de gratin dauphinois, pomme de terre de l’Île d’Orléans au four ou frites / 
Angus beef (medium or well done cooking), crisp vegetables and green onions, choice of 
‘‘dauphinois’’ scalloped potatoes, Île d’Orleans’ baked potatoe or fries.

Filet Mignon de Boeuf / Beef Filet Mignon	 23.95 
	 (Ajoutez un second filet mignon (6 oz) pour seulement / 
	 Add a second filet mignon (6 oz) for only) 	+11.00

Filet mignon de boeuf (6 oz), sauce au poivre, servi avec légumes croquants et choix de 
frites, pomme de terre de l’Île d’Orléans au four ou gratin dauphinois. Coupe papillon si 
bien cuit / Beef filet mignon (6 oz), peppercorn sauce, served with crisp vegetables and a choice 
of fries, Île d’Orleans’ baked potato or ‘‘dauphinois’’ scalloped potatoes. Butterfly cut if well done

Hambourgeois de Boeuf du St-Alexandre 
Cheeseburger le St. Alexandre	 15.95
Boeuf haché de qualité, champignons sautés, fromage gouda fumé, bacon, 
tomates, laitue, oignons rouges, frites juliennes, pain sésame et pavot, sauce 
maison / Quality ground beef, mushrooms, smoked gouda cheese, bacon, tomatoes, 
lettuce, red onions, matchstick fries and a sesame and poppy seed bun, homemade sauce

Hambourgeois de Porc Effiloché 
Pulled Pork Burger	 15.95
Effiloché de porc confit, fromage cheddar vieilli, sauce BBQ, laitue, tomate, 
oignons rouges, servi sur un délicieux pain sésame et pavot, servi avec frites 
juliennes / Shredded pork confit, aged cheddar cheese, BBQ sauce, lettuce, tomato, red 
onion, served with matchstick fries and a sesame and poppy seed bun

Hambourgeois de Poulet Grillées au Chèvre
Grilled Chicken Burger with Goat Cheese 	16.95
Poulet grillé, fromage de chèvre, amandes grillées, tomates, laitue, accompagné de 
frites juliennes, pain sésame et pavot / Grilled chicken, goat cheese, toasted almonds, 
tomatoes, lettuce, served with matchstick fries and a sesame and poppy seed bun

Steak and Kidney Pie	 17.95
Braisé de viandes en croûte, rognons, légumes, madère, frites juliennes et laitue, 
prévoir un délais de 25 minutes pour une cuisson parfaite / Braised meat, kidneys, 
vegetables, Madeira, matchstick fries and lettuce, expect about 25 minutes for cooking to 
perfection

« Pour mieux apprécier vos plats, des bières  
vous sont suggérées. Bon appétit ! »

“Our beer pairing will help you take  
your meal to a new level. Bon appétit! ”



POISSONS / FISHES

Savoureux Pavé de Saumon du Nouveau-
Brunswick, Sauce Soya et Érable
Delicious New Brunswick Salmon Steak, 
Soy and Maple Sauce	 19.95
Mariné au miso de soya et sirop d’érable. Servi avec riz et légumes croquants / 
Marinated in soy miso and maple syrup. Served with rice and crisp vegetables

 
Fish’n Chips Maison à la Bière 
Homemade Beer batter Fish‘n Chips 	 17.95 
	 (Ajoutez un second « fish » / Add a second fish) + 8.00 

Longe d’aiglefin à la bière Griffon Rousse, servi avec sauce tartare, frites, laitues 
mélangées. Frais et délicieux ! / Haddock loin, prepared with Griffon Red Ale, served 
with tartar sauce, fries, mixed greens. Fresh and delicious!

BEER SUGGESTION BIÈRE

 Leffe Brune, Newcastle	  

SANDWICHES 
Servis avec frites et/ou salade / Served with fries and/or salad

Sandwich du Pub / Pub Sandwich 	 13.25
Poulet, champignons sautés, fromage cheddar vieilli, laitue, tomates, oignons et 
onctueuse sauce maison, servi sur pain multigrains / Chicken, sautéed mushrooms, 
aged cheddar cheese, lettuce, tomatoes, onions with a homemade sauce, served on 
multigrain bread 

Croque-Monsieur	 14.50
Jambon, fromage, tomates, bacon, moutarde de Dijon, parmesan, cornichons, 
servi sur pain baguette / Ham, cheese, tomatoes, bacon, Dijon mustard, parmesan 
cheese and pickles on a baguette 

Panini au Saumon Fumé 
Smoked Salmon Panini 	 14.50
Saumon fumé, fromage à la crème, oignons rouges, câpres, tomates, laitue, servi 
dans un pain à panini frais et grillé / Smoked salmon, cream cheese, red onions, 
capers, tomatoes and lettuce in a fresh toasted panini bread

PIZZA ET PÂTES

 
Pizza Steak et Côtes Levées du Pub 
The Pub’s Steak and Ribs Pizza	 18.95
Fameuses côtes levées du pub, steak, mozzarella, sauce BBQ, échalotes vertes, 
champignons, sauce tomate / Our famous ribs, steak, mozzarella, BBQ sauce, green 
onions, mushrooms, tomato sauce 

BEER SUGGESTION BIÈRE

 Guinness, Raftman	   

Pizza au Saumon Fumé et Fromage de Chèvre 
Smoked Salmon and Goat Cheese Pizza	 18.95
Saumon fumé, fromage de chèvre, mozzarella, câpres, oignons rouges, sauce au 
vin blanc / Smoked salmon, goat cheese, mozzarella, capers, red onions, white wine sauce 

Pizza aux Trois Fromages 
Three Cheese Pizza 	 17.95 
	 (Avec poulet / With chicken) + 6.00

Mozzarella, cheddar, parmesan, sauce tomate / Mozzarella, cheddar cheese, 
parmesan, tomato sauce 

Délicieux Pennes au Brie	  
Delicious Penne pasta with Brie Cheese	 17.95 

Sauce à la crème au bleu l’Ermite et vin blanc, émincé de volaille, brie fondant, 
noisettes et oignons verts / Blue Ermite cheese and white wine cream sauce, chicken,  
melted brie, hazelnuts and green onions

SALADES-FRAÎCHEURS

Salade de Saumon Fumé aux Petits Fruits et Noix 
Smoked Salmon Salad with Berries and Nuts 
	 (petite / small) 11.95 (grande / large) 16.95
Laitue, tomates, choux rouge, oignons rouges, saumon fumé, câpres, mélange 
de fruits et noix / Lettuce, tomatoes, red cabbage, red onions, smoked salmon, capers, 
mixed fruit and nuts 

 
BEER SUGGESTION BIÈRE

Cheval Blanc, Blanche de Chambly	  

Salade César	
Caesar Salad	 15.95 
	 (Avec poulet / With chicken) + 6.00

Laitue romaine croustillante, bacon, vinaigrette maison et croûtons balsamiques / 
Crisp romaine lettuce, bacon, homemade dressing and balsamic croutons

Salade Jardinière Croquante 
Crispy Garden Salad
	 (petite / small) 6.95 (grande / large) 12.95 
	 (Avec poulet / With chicken) + 6.00

Laitue, tomates, choux rouge, oignons rouges, poivrons grillés et croûtons / 
Lettuce, tomatoes, red cabbage, red onions, grilled peppers, croutons 



Potage, Salade Verte,  
Salade César ou Terrine Maison

Soup, Green Salad,  
Ceasar Salad or House Terrine 

Bavette de Bœuf Marinée Grillée 
Grilled Marinated Flank Steak 	 31.95
Bœuf Angus (cuisson médium ou bien cuit), légumes croquants et échalotes vertes, 
choix de gratin dauphinois, pomme de terre de l’Île d’Orléans au four ou frites / 
Angus beef (medium or well done cooking), crisp vegetables and green onions, choice of 
‘‘dauphinois’’ scalloped potatoes, Île d’Orleans’ baked potatoe or fries.

Filet Mignon de Boeuf / Beef Filet Mignon	 35.95 
	 (Ajoutez un second / Add a second filet mignon (6 oz)) 	+11.00

Filet mignon de boeuf (6 oz), sauce au poivre, servi avec légumes croquants et choix de 
frites, pomme de terre de l’Île d’Orléans au four ou gratin dauphinois. Coupe papillon si 
bien cuit / Beef filet mignon (6 oz), peppercorn sauce, served with crisp vegetables and a choice 
of fries, Île d’Orleans’ baked potato or ‘‘dauphinois’’ scalloped potatoes. Butterfly cut if well done

Pavé de Saumon, Sauce Soya et Érable
Salmon Steak, Soy and Maple Sauce	 31.95
Mariné au miso de soya et sirop d’érable. Servi avec riz et légumes croquants / 
Marinated in soy miso and maple syrup. Served with rice and crisp vegetables

Délicieux Pennes au Brie	  
Delicious Penne pasta with Brie Cheese	 29.95 

Sauce à la crème au bleu l’Ermite et vin blanc, émincé de volaille, brie fondant, 
noisettes et oignons verts / Blue Ermite cheese and white wine cream sauce, chicken,  
melted brie, hazelnuts and green onions

Trois Saucisses / Three Sausages	  28.95 
fabrication locale, servies avec frites et/ou choucroute / Locally made, served with 
fries and/or sauerkraut

	 Dessert de Saison	 Thé ou Café
	 Seasonal Dessert	 Tea or Coffee

NOS SAUCISSES 
ARTISANALES 

OUR TRADITIONAL SAUSAGES 
Sans GMS, sans gluten, 100 % naturelles, fabrication locale, servies avec frites et/ou 

choucroute / No MSG, gluten free, 100% natural, locally made, served with fries and/or sauerkraut

MERGUEZ 100 % AGNEAU / LAMB (forte / spicy) 
 BASILIC (douce / mild) * BAVAROISE (douce / mild)  
Chorizo (forte / spicy) * TOULOUSE (douce / mild)  

BIÈRE PIQUANTE (forte / spicy)

(2 saucisses) 13.95 (3 saucisses) 16.95 (4 saucisses) 19.95

BEER SUGGESTION BIÈRE

 St-Ambroise, La Fin du Monde	

 

MENU SPÉCIAL 
Ce soir - Tonight


